
 PERSEVAL FARGE
CUVÈE DE NATURE





 

 DELOUVIN NOWACK PERPETUEL

 



 

  TARLANT ZERO NATURE


 



GIOVEDÌ 9 GIUGNO ORE 20
CENTOTTANTA CANTINA&CUCINA

via Enrico Mattei Corte Franca (Bs)

max 40 posti - 55 euro
SU PRENOTAZIONE A: tel. 030 9821041
mail clarabella@cascinaclarabella.it

Viaggio nel
 Metodo Classico 



CHAMPAGNE. PICCOLE MAISON E VIGNERON. CENA-DEGUSTAZIONE

CASCINACLARABELLA. IT

Con la guida dell’enotecnico
di Clarabella Aldo Papetti,

si degustano sei Champagne
di grande qualità

prodotti in altrettanti
territori.

Mentre si assaggiano i vini si
conosce il lavoro dei

vigneron fatto di passione e
rispetto per l’ambiente.



 

  VOIRIN JUMEL BDB MILLESIME 2013
GRAND CRU BRUT



 



Cramant Côte des Blancs 

 GUY THIBAUT BLANC DE NOIRS
GRAN CRU BRUT




Vandières Vallée de la Mar 

Verzenay Montagne de Reims 



La degustazione dei vini
sarà accompagnata dai

piatti dello chef Taglietti.

 POILLOT PÈRE ET FILS VAL COLAS
ROBIN PINOT BLANC

 Polisot Aube 

Œuilly Vallée de la Marne 

Chamery Montagne de Reims


