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zZione “dovuta, Una oimosira-
zione di questa tendenza giunge
dalle statistiche raccolte dafle ulti-
me ricerche commissionate dal-
la Direzione generale Agricoltura
di Regione Lombardia tra | fre-
quentatori diun campione di far-
mer's market lombardi, dove il
dato pitt motivante all'acquisto
non é risultata I'origine certa del
prodaotto (data per scontata) ben-
sl la freschezza, che determina
caratteristiche organolettiche
superiori rispetto allo standard.
Se & naturale esigere lale plus da
un mercato locale a vendita diret-
ta, quest'aspettativa fa comun-

La scelta etlca

LASCIATA I'autostradaa Rovalo,
ci si immerge nel paesaggio col-
linare della Franciaconta e, per-
corsi pochi chilometriin direzione
Isen, siscorgela Cascina Clarabela,
adagiata tra morbidi declivi colti-
vati a vigneto e un laghetto, uno
dei tanli che costellano la zona,
adue passi dall' oasi naturalistica
delle Torbiere del Sebino.
Lapparenza e quella di una clas-
sica azienda agricola e agrituristi-
ca, la sostanza invece & molto
diversa. Qui lutte le attivita sono
volle all'inserimento lavorativo di
persone che soffrono di disturbi

ZIONPEr GUI U 8l Sapuons o
all'ambiente.

Reagicne Lombardia si fa insom-
ma promotrice di una cultura con-
divisa della qualita, In questo amibi-
to si inserisce la recente modifi-
caal Testo Unico delle leggi regio-
nali in materia di agricoltura (LR
31/2008), approvata a febbraio
dal Consiglio regionale. Il prov-
vedimento ha istituito I'articolo
10 bis per promuovere atlivita
di studio, ricerca, informazicne e
divulgazione della cultura della
qualita sia ad opera degli Enti ter-
ritoriali che delle organizzazioni
dei produttori. M.L.

di Cascina Clarabella, cooperativa agricola

Grazie alle bollicine bio si da

psichiatrici, pilt o meno gravi,
«Abbiamo 130 dipendenti tra tut-
te le cooperative del consorzio,
meta dai quali sono affetti da di-
sagio psichico e tutta la nostra
attenzione &rivolta a ridurre quan-
to pili possbile ke baniere che sepa-
rano queste persone da una vita
normmale, faltadiluoghi che sisen-
tano propri, dilavoroin unambien-
te sereno e di socialité», spiega
Carlo Fenarol, direttore armmini-
strativo e responsabile dei nuovi
progetti, cheraccontacome &nata
l'iniziativa e come si evolvera in
fuluro. Occorre risalire ai tempi di

awvio le principali coperative del
| Consorzio: Diogene, chedal 2001
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yiociale Impegnata nel recupero di disabili psichiatrici

una mano a chi & meno fortunato. Con i conti in attivo

Basaglia e della storica chiusura
degli ospedali psichiatrici per tro-
varne leradici. Siamo agliinizi degli
anni Novanta quando comincia
lintegrazione tra il Dipartimentodi
Salute Mentale dell'Ospedale di
Chiari & la cooperativa I1S.PA.RD,
creala per iniziativa di alcuni dipen-
dentidei vecchi centri psico sociali
della zona con lo scopo di offrire
uno shoceo lavorativo al mealali psi-
chiatrici. Da questa esperienza,
migliorata nel tempo, prendono

gestisce in collaborazione con il

| DSM la comunita protetla La

Lanterna di Adro e Clarabella, che

| halo scopo di sviluppare attivita

agricole & didattiche, oltre ad ospi-
tare a sua volta una comunita pro-
tetta. Si & dato vita cosi a un soli-
dosistema direte che dialoga con
I territario secondo principi di sus-
sidiarieta, rappresentando uno
straordinario modello di integra-
Zone trapubblico e privato eriuscen-
do perfino ad essere in attivo, «La
produzione di reddito,» precisa
Fenaroli, «ci permette di imple-
mentare lanostra realld e d occu-
parci di nuovi progetti. In questo

cascinale si svolgono diverse afti-
vita, dalla vitivinicoltura biologica
con la produzione dei famosi vini
Doc e Docg di Franciacorta, all'a-
grilurismo, dalla fattoria didattica
allo sfrutlamento della filiera delle

energierinnovabili, Tutte attivita da
sviluppare, con precise labelle di
marcia, anche fuori dai nostri con-
fini. Per esempio, abbiamo ristrut-
turato di recente un cascinale a
Rodengo Saiano adibito a frantoio
dove gia produciamo Olio Dop.
Inolire, da quest'anno funzionera
a Rovato una comunité di riabili-
tazione psichiatrica nelfla dimora
storica di Villa Cant, da noi com-
pletamente recuperatas, Ma c'é
un progetto, gid esecutivo, molto

ambizioso, che riguarda un cen-
tro socio riabilitativo culturale che
sard situato in un parco allestito
attormo allaghetto del Sala i Adro,
fruibile anche dal pubblico. In un'a-
rea di nove ettari, ci sard un audi-

torium per 200 persone, un alber-
go “diffuso” costituito da piccole
unita abilative, una galleria espo-
sitiva per le eccellenze agroali-
mentarie, soprattutto, un ristorante
di qualita per il quale ha garantito
la collaborazione il famoso chef
stellato Vittorio Fusari, che ha rac-
colto la sfida di insegnare | segre-
lidedl'alta cucina alle persone svan-
taggate. Piossima tappa? «Sharcare
inun borgo del quattrocentoin pro-
vincia di Piacenza, per esportare
un modelio vincente che ci augu-
riamo si diffonda su tutto il terri-
torio nazionale. La cooperativa
@ slata premiata da Regione
Lombardia con la “Spiga d'oro
20107, riconoscimento offerto a
coloro chesidistinguona conilloro
lavoro ne! valarizzare |'agricaltura
i prodottilombardi. Il premio vuo-
le sottolineare 'impegno etico del-
I'azienda, che produce tante eccel-
lenze franciacortine bio, tra cuiivini
Doc Terre di Franciacoria (bianco
erosso) e le Bollicine Franciacora
DocgBriteSaten,  Gavina Ruju

incontri mirati con buyer internazionali, ha riscosso grande successo
Piniziativa i WineCode®, il codice bidimensionale applicato ad
aziende e prodoti che, forografaro da qualsiasi cellulare dotato di
fotocamera, rimanda a una pagina web con le informazioni sulla can-
tina ¢ le coordinate Gps per geo-localizzarla. Un nuovo modo multi-
mediale di fare informazione ¢ cultura che sard presto esteso ai pro-
dotti nei luoghi di pubblico consumao.
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