
 COOPERATIV
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AG

RI
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O
LA

 IN
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LU
SI

O
NE

 SO
CIALE INSERIMENTO LAVO

RATIVO
 SO

LID
ARIETÀ CONDIVISIONE 

CANTINA

CANNOLO SCOMPOSTO

ALLA RICOTTA DI CAPRA

MIELE E CIOCCOLATO

7€7€

CREMOSO ALLO YOGURT,

PESCHE E CIOCCOLATO


BIANCO
7€7€

CREME BRULÈE ALLA

VANIGLIA CON


CROCCANTE E SALSA AI

FRUTTI ROSSI

7€7€

SORBETTO AL CAMPARI

AFFOGATO IN


FRANCIACORTA SATÈN

CLARABELLA



7€7€

BU
SINESS LUNCH

FRANTOIOBED & BREAKFAST

MENÙ

RISTORANTE AGRITURISMO

I NOSTRI DESSERT

ENGLISH MENU

MENU CLASSICO

TUTTI I VENERDÌ 
A PRANZO

2 PIATTI A SCELTA

28€28€



CUBO DI MELANZANA

GLASSATO, PEPERONE E


PESCHE

RISO CARNAROLI RISERVA

SAN MASSIMO ALLA RET CON


AGLIO NERO, SALVIA E

SCORZA DI AGRUMI DEL

SEBINO (MIN 2 PERSONE)

FUNGHI PORCINI, CREMA DI

FRANCIACORTA , 

PISELLI E POMODORINI

CONFIT




RAVIOLI DI LUCCIO CON RAGÙ DI

COREGONE

17€17€

17€17€

15€15€

19€19€

17€17€ 17€17€

18€18€

18€18€

17€17€

17€17€

17€17€

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI
 PRESIDI SLOW FOOD CON


MARMELLATA DI CIPOLLE ROSSE





FILETTO DI MAIALE CON
PUREA DI PATATE, FICHI E


ANICE

SELEZIONE DI

FORMAGGI

 PRESIDI SLOW FOOD E

DI ALPEGGIO




TARTARE DI FASSONA, 

FUNGHI PIOPPINI E JAMAR

(FORMAGGIO DI GROTTA


CARSICA) TARTARE DI TROTA

AFFUMICATA, CETRIOLO E

GELATINA AL GIN TONIC

GNOCCHETTI DI PATATE

CON TINCA, POMODORI


SECCHI E
 OLIVE TAGGIASCHE




SALMERINO, PEPERONI,

MORBIDO DI PATATE AL


BASILICO E PORRO FRITTO



TAGLIATELLE AL

TARTUFO NERO E


CREMA DI TALEGGIO

NO
 G

LU
TINE/ GLUTEN FREE

18€18€

NO
 LA

TT
OSIO/NO LACTO

SE

V
EG

ET
AR

IANO /VEGETARIAN

MEN
Ù DEGUSTAZIONE

45€45€

PR
ES

IDIO SLOW FO
O

D

AN
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PR
IM

I

SE
CONDI


